
 

 

  

 

 

 

 

 

 

CAMPAIGN FINANCED ACCORDING TO EC REG. N. 1308/13

e il suo bouquet fruttato lo rendono un vino adatto ad accompagnare delle
festose grigliate di carne o dei succulenti arrosti. 
This variety has every right to consider itself a child of the Venetian Republic in whose
lands it has been grown since the end of the 19th Century. Its bright colour and fruity
bouquet make this wine particularly suitable to grilled meats and succulent roasts.

Zona di origine | Area of origin: Provincia di Treviso 

Vitigno | Variety:  Cabernet Sauvignon

Forma di allevamento | Training system: Guyot

Periodo di Vendemmia | Harvest period:  Ultima decade di ottobre.
Last 10 days of October

Resa media q.li uva per ha | Yield per hectare: 80 - 100 quintali - 8000 / 10000 KG

| Fermentation: In acciaio per 15 giorni con breve sosta
sulle bucce. 

Aging: 8 Mesi in acciaio,
4 mesi in bottiglia.

Alcool | Alcohol content: 12,5% Vol.

Acidità totale | Total acidity: 5.3 g/l.

Colore | Colour: Rosso rubino tendente al violaceo.
Ruby red tending to violet.

Bouquet: Sentori di ciliegia, e frutti di bosco.
Overtones of cherry and woodland fruits.

Sapore | Flavour: Gentile, pieno, gradevolmente tannico.
Gentle, full and pleasantly tannic.

Temperatura di servizio | Serving temperature: 18- 20°C

Formati disponibili - Sizes available: Classic 0,75 L
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AZIENDA AGRICOLA CASA ROMA

VIA ORMELLE, 19 - 31020 SAN POLO DI PIAVE, TREVISO - ITALIA 

TEL. +39 0422 855339  FAX +39 0422 802091

E-MAIL INFO@CASAROMA.COM  WWW.CASAROMA.COM
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