
C A R AT T E R I S T I C H E  T E C N I C H E 
T E C H N I C A L  I N FO R M AT I O N

Zona di origine | Area of origin: San Polo di Piave

Vitigno | Variety: Pinot grigio

Forma di allevamento | Training system: Sylvoz

Periodo di Vendemmia | Harvest period: Inizio Settembre.
Early September.

Resa q.li uva per ha | Yield per hectare: 120 quintali - 12000 Kg

 Fermentation: In acciaio per 15 giorni con breve sosta sulle fecce. 
In stainless steel vats for 15 days brie�y in contact with the lees.

 Aging: In bottiglia per 6 mesi. In the bottle for 6 months

Alcool | Alcohol content: 12,5% Vol. 

Acidità totale | Total acidity: 5 g/l

C A R AT T E R I S T I C H E  O R G A N O L E T T I C H E 
S E N S O R I A L  Q UA L I T I E S

Colore | Colour: Giallo paglierino intenso.
Intense straw yellow.

Bouquet: Sentori di pesca, frutti esotici, �ori di campo.
Overtones of peach, exotic fruits and wild�owers.

Sapore | Flavour: Gusto importante, caldo ed equilibrato.
Important, warm and balanced.

Temperatura di servizio | Serving temperature: 10 - 12°C

Formati disponibili | Sizes available: Classic 0,75 L

p i no t  gr i g i o
doc  d e l l e  v e n e z i e 
denom i n a z i o n e  d i  or i g i n e  con tro l l ata

g l i  i n t e r n a z i o n a l i

Per la pianura veneta è il vitigno più rappresentativo della famiglia dei Pinot. In 

quest’area riesce a trovare un ambiente caratteristico ed offre un vino importante, 

ma allo stesso tempo fresco che accompagna gradevolmente dei secondi piatti di 

pesce o dei formaggi a media stagionatura.

This is the most representative of the Pinot wines grown on the Veneto plain. Here it 

has found its ideal environment giving an important wine which is also crisp and 
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