
gli autoctoni

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

AZIENDA AGRICOLA CASA ROMA

VIA ORMELLE, 19 - 31020 SAN POLO DI PIAVE, TREVISO - ITALIA 

TEL. +39 0422 855339  FAX +39 0422 802091

E-MAIL INFO@CASAROMA.COM  WWW.CASAROMA.COM

CAMPAIGN FINANCED ACCORDING TO EC REG. N. 1308/13

Vitigno nato negli anni ’30 grazie agli studi condotti dal Prof. Luigi Manzioni nella
prima scuola Enologica italiana. Abbina alla gentilezza del Pinot Bianco la gradevole
aromaticità del Riesling (vitigni di cui è �glio). Bouquet intenso e complesso
accompagnato da un’innata classe al palato. Si abbina piacevolmente ai risotti, alla
selvaggina da piuma ed al pesce in tutte le sue declinazioni di cottura. 
This variety was created in the 1930s by Professor Luigi Manzoni in Italy’s �rst Wine School.
It combines the gentleness of Pinot Bianco with the pleasantly aromatic Riesling, the varieties it’s
taken from. The bouquet is intense and complex accompanying a real sense of class on the palate.
This wine is ideal with risottos, game poultry and all kinds of �sh dishes.

C A R AT T E R I S T I C H E  T E C N I C H E

T E C H N I C A L  I N FO R M AT I O N

M A N Z O N I  B I A N C O
piave
d e n o m i n a z i o n e  d i  o r i g i n e  c o n t r o l l a t a

Zona di origine | Area of origin: Provincia di Treviso 

Vitigno | Variety:  Incrocio Manzoni 6.0.13

Forma di allevamento | Training system: Guyot

Periodo di Vendemmia | Harvest period:  Prima decade di settembre. 
First 10 days of September

Resa media q.li uva per ha | Yield per hectare: 80 quintali - 8000 Kg

Vini�cazione | Fermentation: In acciaio con breve sosta sulle bucce a
temperatura controllata. In stainless steel vats in contact with the skins at a
controlled temperature.

Af�namento |Aging: 3 Mesi in bottiglia.
In the bottle for 3 months

Alcool | Alcohol content: 13% Vol.

Acidità totale | Total acidity: 5.5 g/l.

C A R AT T E R I S T I C H E  O R G A N O L E T T I C H E

S E N S O R I A L  Q UA L I T I E S

Colore | Colour: Giallo paglierino intenso.
Intense straw yellow.

Bouquet: Ricorda la pesca, l’albicocca, i �ori di campo e la frutta tropicale.
A suggestion of peach, apricot, wild�owers and tropical fruit.

Sapore | Flavour: Asciutto, pieno e vellutato, gradevolmente persistente. 
Dry, full and velvety, pleasantly persistent.

Temperatura di servizio | Serving temperature: 10 - 12°C

Formati disponibili - Sizes available: Classic 0,75 L


